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APRESENTACAO

A Semana Cientifica de Salvaterra— SECSAL é um evento de divulgacdo cientifica, que
visa contribuir para a socializacdo de conhecimentos e experiéncias produzidos no meio
académico na regido do Marajo, por meio da disseminacdo de assuntos ligados as areas de
formacéo profissional ofertadas pelo Campus de Salvaterra da Universidade do Estado do Para
(UEPA), tendo como perspectiva propiciar aos docentes, discentes e outros participantes uma
relacdo direta com os saberes e fazeres tipicos da academia — pesquisa, ensino e extensao,
visando assim promover uma maior aproximacéo e popularizagao das ciéncias.

A realizacdo deste evento se propde a congregar representantes de entidades
governamentais e ndo-governamentais, professores da educacao basica, docentes da educacao
superior, pesquisadores, estudantes universitarios e demais pessoas interessadas em refletir e
debater os multiplos horizontes que podem ser abertos pelo desenvolvimento da producéao

cientifica para a potencializacdo de acGes afirmativas em prol da regido marajoara.

Ruth Helena Assis dos Santos
Assessora Pedagogica
Campus de Salvaterra
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ANALISE SENSORIAL DE QUEIJO DO MARAJO DE DIFERENTES
PRODUTORES

Brena Santos Sampaio*

Mosineide dos Santos Coelho!
Nivia Gabriele Brasil Pompeu?
Tatiana da Silva Fernandes Morais!
Rafael Vitti Mota?

O estudo objetivou analisar sensorialmente o queijo do Marajo tipo creme de diferentes
produtores. Foram avaliadas duas amostras de queijo do Marajo tipo creme, uma amostra
produzida no municipio de Salvaterra e outra produzida no municipio de Soure,
comercializadas em pontos de vendas dentre 0s municipios. Para avaliacdo de aceitacdo do
produto foi utilizada escala heddnica de sete pontos, além deste foi avaliada a intencdo de
compra dos produtos. O mesmo contou com a participagdo de 30 (trinta) provadores com a
idade entre 18 a 57 anos, académicos e funcionarios da Universidade Estadual do Para - UEPA
- Campus Salvaterra. Observou-se quanto aos resultados que a amostra de queijo proveniente
de Soure apresentou as maiores notas dentre os atributos avaliados. A média de aceitabilidade
da amostra foi de 70%, indicando que houve boa aceitacdo para o queijo tipo creme produzido
em Soure que também foi a amostra que teve a maior inten¢do de compra. Analisando 0s
resultados entende-se que o queijo do Marajé tipo creme do produtor de Soure foi 0 mais
apreciado na analise do teste afetivo principalmente no atributo impressdo global. O teste de
aceitacdo indicou que o queijo do Marajé tipo creme tendo as mesmas caracteristicas e atributos
apresentam diferencas devido sua elaboracéo ser artesanal.

Palavras-chave: Aceitacdo. Escala heddnica. Queijo do Marajo.

! Graduandas do Curso de Tecnologia de Alimentos. Universidade do Estado do Para (UEPA).
2 Mestre em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Universidade do Estado do Para (UEPA).
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CARACTERIZACAO FISICA E FiSICO-QUIMICA DE JAMBO CONSUMIDO EM
SALVATERRA (Syzygiummalaccense)

Seiyen de Oliveira Teles!
Larissa de Sousa da Silva®
Michael Ruan S. de Souza!
Damily Oliveira da Cruz*
Lais Alves Modesto*
Rafael Vitti Motta?

O Jambo é uma fruta com elevado valor nutricional que traz inmeros beneficios para a saude,
contém vitaminas A, B1, B12, proteinas, antocianinas, além de minerais. H& grande desperdicio
do fruto na época de safra, pois muitos a consomem apenas in natura. Assim o presente estudo
objetivou mostrar aos consumidores de jambo os possiveis beneficios e alternativas de consumo
do fruto, bem como caracteriza-lo quanto as analises fisicas e fisico-quimicas. Para o
desenvolvimento do trabalho foram realizadas pesquisas exploratéria e qualitativa, através de
entrevistas junto a moradores de diferentes bairros do municipio de Salvaterra e coletados cerca
de 100 frutos, perfazendo 4 lotes para a avaliacdo de suas caracteristicas fisicas (diametros
longitudinal e transversal e peso) e fisico-quimicas (solidos soltveis e pH). Os métodos de
oratdria aplicados para os saberes sobre o consumo e aproveitamento da fruta junto aos
moradores indicou que eles ndo tinham informac&o sobre as técnicas de beneficiamento para a
valorizagéo do fruto, sendo relatado com frequéncia de consumo do jambo, a forma in natura.
A andlise fisica indicou que os frutos apresentaram forma levemente eliptica. A massa do fruto
teve um rendimento de polpa média variando de 79% a 87% entre os lotes. O pH medido
apresentou caracteristicas acidas que favorecem o se processamento na forma de doces, geleias
e sucos e solidos sollveis entre 8 e 9 °Brix. Assim observa-se que o Jambo apresenta excelente
potencial para ser processado a fim de se obter diferentes produtos, dando assim um melhor
aproveitamento ao mesmo.

Palavras-chave: Jambo. Consumo. Qualidade.

! Graduandos do Curso de Tecnologia de Alimentos. Universidade do Estado do Para (UEPA).
2 Mestre em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Universidade do Estado do Para (UEPA).
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CONSUMO DE CARNES BRANCAS E VERMELHAS NO MUNICIPIO DE
SALVATERRA, ILHA DO MARAJO, PARA

Brena Santos Sampaio!

Mosineide dos Santos Coelho*

Nivia Gabriele Brasil Pompeu?
Tatiana da Silva Fernandes Morais!
Carmelita de Fatima Amaral Ribeiro?

As carnes brancas e vermelhas sdo fontes de proteinas e outros nutrientes importantes para o
bom funcionamento do organismo humano. O objetivo do trabalho foi estudar a frequéncia do
consumo de carnes no municipio de Salvaterra, sendo uma importante fonte de proteinas, no
consumo diario da populacdo. Foram entrevistados 100 individuos escolhidos aleatoriamente
no municipio de Salvaterra, Para. Para o estudo foram levantadas as seguintes informacdes:
Sexo, idade, trabalho, renda familiar, faz atividade fisica e grau de escolaridade; Tipo de carne
consumida com maior frequéncia e consumo diario das carnes do tipo bovina e bubalina, suina,
frango, peixes, camardo e caranguejo. Observou-se que hd& um bom consumo de carnes
vermelha no municipio, onde 38 e 25% disseram consumir pelo menos trés vezes por semana
e duas vezes por semana, respectivamente. Com relagdo as carnes suinas e de frango, 49% dos
entrevistados disseram que nunca consumiram a carne suina, ao contrario do consumo de
frango, onde 43% disseram consumir por pelo menos duas vezes por semana. O consumo de
peixe no municipio € baixo por ser uma regido pesqueira, onde 33% disseram consumir uma
vez por semana e 20% consumir duas vezes na semana. Além disso, 24% dos entrevistados
disseram nunca ter consumido camarao. Conclui-se que mesmo sendo uma regido produtora de
carne bubalina e que tem a pesca uma das fontes de renda da populacdo, ainda é baixo o
consumo dessas proteinas.

Palavras-chave: Carnes. Consumo. Salvaterra.

! Graduandas do Curso de Tecnologia de Alimentos. Universidade do Estado do Para (UEPA).
2 Doutora em Engenharia Agronoma. Professora da Universidade do Estado do Pard, Salvaterra, Para, Brasil.
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ELABORACAO E AVALIACAO SENSORIAL DE PAO DE QUEIJO COM LEITEE
SORO DE LEITE DE BUFALA

Erica Ellen Ramirez Raiol*

Jean Santos Silva'

Fabiolla dos Santos Damasceno*
Rafael Vitti Mota?

O péo de queijo é uma iguaria tipicamente mineira, podendo ser encontrado em diversas regides
do Brasil e em varias formas disponiveis no mercado. O trabalho teve como objetivo elaborar
e avaliar sensorialmente pdes de queijo elaborados com leite e soro de leite de bufala. Os pées
de queijos foram produzidos no Laboratdrio de Tecnologia de Alimentos (Universidade do
Estado do Pard — UEPA), sendo desenvolvidas duas formulac@es. Para a obtengdo das amostras
de pées de queijo foram utilizadas as seguintes matérias-primas: leite de bdfala, soro de leite,
polvilho azedo, ovo, dleo de soja, sal e queijo tipo mussarela. Todos adquiridos no comércio
local de Soure sendo substituindo o leite bovino por leite bubalino (A112) e outra formulacéo
substituindo a agua por soro de leite bubalino (B291). As andlises de aceitabilidade foram
realizadas por um grupo de 40 provadores ndo treinados. Pode-se verificar que no quesito cor,
sabor e aroma as amostras obtiveram notas entre 6 e 7, ou seja, pode-se observar boa
aceitabilidade dos péaes de queijo entre as duas formulagdes. Quanto a intencdo de compra
dentre os provadores, a amostra mais bem classificada na op¢ao “certamente eu compraria este
produto” foi a amostra A112 elaborada com leite de bufala. Os paes de queijos elaborados com
diferentes liquidos ndo puderam ser comparados com outras formulacdes, pois ndo existe um
padrdo de identidade e qualidade especifico para o produto.

Palavra-chave: P&o de queijo. Leite de bafala. Soro de leite de bufala.

! Graduandos do Curso de Tecnologia de Alimentos. Universidade do Estado do Para (UEPA).
2 Mestre em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Universidade do Estado do Para (UEPA).
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PROPOSTA DIDATICA PARA O ENSINO DE MORFOLOGIA VEGETAL!

Rayana Silva Craveiro?

Endril Pablo Brasil de Freitas?
Michel Seabra Miranda?

Alan Moura Feio?

Tayllen Silva Barbosa®
Ronilson Freitas de Souza*

A morfologia vegetal estuda as formas externas das plantas, suas funcdes e classificacdes.
Apesar de sua relevancia, muitos alunos apresentam desinteresse e dificuldades sobre esta
temética, em virtude da forma que sdo repassados em sala de aula. Tendo em vista isso, 0
Programa Residéncia Pedagdgica em parceria com as escolas da rede publica busca por meio
do desenvolvimento de atividades de intervencdo pedagdgica a implementacdo de metodologias
diferenciadas nas aulas de ciéncias, tornando o processo de ensino e aprendizagem atraente e
eficaz. O presente estudo objetivou proporcionar aos discentes de uma turma do 7° ano do
ensino fundamental da escola Oscarina Santos, conhecimentos acerca das estruturas,
classificacdo e fungdes dos Orgdos vegetais, por meio de sequéncia didatica. O estudo foi
realizado em 5 etapas: Aplicacdo de questionario para sondagem dos conhecimentos prévios,
miniaula sobre morfologia vegetal, execucdo de aula pratica para identificagdo das partes dos
vegetais, exibicdo de videos ilustrativos sobre as funcdes dos 6rgdos das plantas e reaplicacdo
do questionario. Com base nos resultados foi possivel verificar que houve aumento no interesse
e participacdo dos alunos durante as aulas, além disso, os dados obtidos com a pesquisa
mostraram que o percentual de desempenho dos educandos depois da intervencéo proposta foi
satisfatorio. Conclui-se que a utilizacdo de aulas praticas e recursos tecnoldgicos como o video
sdo importantes aliados para o ensino de ciéncias. Entretanto, a busca por novos recursos
didaticos que facilitem o entendimento dos discentes deve ser incessante, visto que guanto
maior as possibilidades de um professor para repassar o contetdo, maior serd o nimero de
alunos a serem contemplados durante o processo de ensino e aprendizagem.

Palavras-chave: Morfologia vegetal. Estratégia didatica. Ensino de ciéncias.

! Pesquisa Financiada pelo Coordenagdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior (CAPES)

2 Graduandos do Curso de Ciéncias Naturais com Habilitagdo em Quimica. Universidade do Estado do Para
(UEPA).

3 Especialista em Psicopedagogia Institucional com Habilitagdo em Educagédo Especial. Faculdade Montenegro.
4 Doutor em Quimica Organica. Universidade Federal do Para (UFPA).
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RELATO DE EXPERIENCIA NO PROJETO DA BRINQUEDOTECA ITINERANTE
EM SALVATERRA/PA

David Rogerio Santos Silva®
Ana Cristina das Silva Santos 2

A sala de aula concentra individuos que aprendem como o convivio, brincadeiras, trocando e
socializando momento de atividades curriculares junto ao professor(a). Como experiéncia na
participacao de projetos de extensdo na graduacgdo, a brinquedoteca itinerante é um espago que
executa atividades ludicas com uso de brinquedos e jogos, garantindo as criancas o direito do
brincar como forma que possa contribuindo com o bem-estar fisico e cognitivo. Pois é por meio
da brincadeira uma das maneiras mais concretas pela qual a crianca demonstra e executa suas
acOes. O objetivo da pesquisa & apresentar um relato de experiéncia das atividades
desenvolvidas no Projeto Brinquedoteca Itinerante: Diversdo, Ensino e Aprendizagem nas
Escolas do Municipio de Salvaterra, da Universidade do Estado do Para, Campus XIX —
Salvaterra. O projeto é realizado em escolas de Educacdo Infantil do municipio de
Salvaterra/PA. As execugdes das atividades sdo realizadas semanalmente, abrangem atividades
ludicas, tais como, a contacdo de histdria, desenhos, pinturas, além dos jogos didaticos. Nas
intervencdes notaram-se que as criancas saem da rotina da sala de aula para um momento de
aprendizagem com brincadeiras ladicas e imbuidas de significado. Verificou-se o quanto cada
brinquedo é importante para o desenvolvimento dos alunos, solicitado pelos professores para
que possam ser ofertados as escolas de forma continua. Concluiu-se assim, que a brinquedoteca,
de fato, enfatiza a aprendizagem das criancas, o foco maior do projeto é a contribuicdo para a
educacao infantil do municipio e principalmente para o incentivo no uso de novas metodologias
pedagogicas para 0 ensino e aprendizagem.

Palavras-chave: Atividades ludicas. Educac&o infantil. Aprendizagem.

! Graduando do Curso de Licenciatura Plena em Pedagogia. Universidade do Estado do Para (UEPA).
2 Bacharel em Biblioteconomia. Universidade Federal do Para (UFPA).
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TEORIA E PRATICA EDUCATIVA: UMA EXPERIENCIA PEDAGOGICA COM
NARRATIVA AMAZONICA PARA ALFABETIZAR LETRANDO

Jesiane Cristina Miranda da Silvat
Amanda Lalor Barbosat

Dayane de Jesus Gama Rodriguest
Débora Mendonga Mendongat
Rafaela Ferreira de Almeidat
Délcia Pereira Pombo?

Este trabalho tem o intuito de apresentar o resultado da a¢do pedagdgica desenvolvida em uma
turma de alfabetizagdo com criangas do 1° ano do Ensino Fundamental de uma escola da rede
publica do municipio de Salvaterra — Marajo/PA. A proposta inicial foi de observar as
concepgdes e praticas pedagogicas utilizadas nos processos de aquisi¢do da linguagem e sua
influéncia no desenvolvimento da leitura oral e escrita de criancas na fase de alfabetizacdo. Ao
observarmos a acdo docente nos inquietou o fato de haver pouco contato dos alunos com
narrativas da regido, o que nos levou a formulacdo do problema: A leitura de narrativas
amazonicas contribui para desenvolver a aprendizagem das criancas na etapa de alfabetizacdo?
Na justificativa de que a leitura mobiliza sentidos e promove um ensino significativo, tem-se
como objetivo oferecer estratégias que possam contribuir e facilitar o processo de ensino e
aprendizagem da leitura oral e escrita das criangas em processo de alfabetizacdo. Por isso, 0s
eixos mobilizados para esta acdo educativa se ddo por meio da Lenda da mandioca e nos
concentramos na proposta de alfabetizar letrando com base na teoria da Psicogénese da Lingua
Escrita, de Ferreiro e Teberosky (1999) e uma abordagem centrada em histérias como propde
de Carvalho (2009). O resultado de nossa estratégia se mostrou eficaz, pois as criangas se
envolveram com a esséncia da histéria e ficavam atentos a cada palavra narrada de forma que
0 alcance do aprendizado se mostrou significativo para aquisi¢do da linguagem oral e escrita.

Palavras-chave: Alfabetizacdo. Préatica pedagdgica. Leitura oral e escrita.

! Graduandas do Curso de Licenciatura Plena em Pedagogia. Universidade do Estado do Para (UEPA).
2 Mestre em Educacéo pela Universidade do Estado do Para (UEPA/2014).



